Arbeitsblatt: Regionale Spezialitaten, Getrane, Lokale, usw. | Deutsch fiir Erasmus

1. Lokale

a. Was passt wo?

ik der Biergarten das Café i die Autobahn-Raststitte
2. das Stehcafé a; das Gasthaus 8. das Hahnchen-Restaurant
3. der Doner-Imbiss 6. der Fisch-Imbiss 9. das Hamburger-Restaurant

D-A-CH-Fenster

In den deutschsprachigen Landern gibt es manchmal fiir die gleiche Sache verschiedene Worter.
Das typische Wort fiir Deutschland, Osterreich und die Schweiz finden Sie in den D-A-CH-Fenstern.
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die Geldbérse / das Portemonnaie

die Geldicsche

dos Poriemonnaie

dos Calé
die Fleischerei/Metzgerei

das Koffeshous
die Fleischhausrei/Metzgerei

das Cofé
die Metzgerei

dos Frihstiick dos Frihstick das Morgenessen

der Imbiss / die Brotzeit [Siid-D) die Jause das Zniini [vormitags) /
dos Zvieri [nachmittags)

die Nachspeise / der Nachtisch / dos Dessert | die Nochspeise das Desserl

dos Hahnchen / das Hendl [Sid-D| das Hendl das Poulet

die Tomate der Paradsiser die Tomate

dler Pilz dos Schwammer der Pilz

die Kartoffel der Erdaplel die Karfoffel

die Sahne dos Obers der Rahm

das Brésichen (Nord D] / die Semmel (SidD} | die Semmel das Weggli, das Bul

der Pannkuchen die Polatschinke [meist Plural, die -] die Omeletie




E a Sehen Sie die Fotos an. Was méchten Sie gerne/nicht probieren? Begriinden Sie.

Griinkohl mit Pinkel und Kassler isst man im Winter in Norddeutschland. Der
Griinkohl, ein Gemiise, wird mit etwas Zucker gegessen. Dazu gibt es Wurst (Pin-

kel), Kassler und mit etwas Zucker gebratene Kartoffeln. Danach trinkt man zum
Nachtisch heifien Kakao.

Alplermakronen oder Aplermagronen sind aus dem Schweizer Alpengebiet. Man
isst sie oft im Winter zu Hause oder im Sommer auf Berghiitten.

Das Gericht besteht aus Nudeln mit Kartoffeln, Kiise, Zwiebeln, Sahne und
Apfelmus —und Fleisch, wer es mochte.

Himmel und Erde gibt es im Rheinland, in Westfalen oder in Niedersachsen
schon lange. Es ist Kartoffelpiiree oder Kartoffelpuffer mit Apfelmus und meistens
gebratener Blutwurst. Der Name kommt von , Himmel® fiir die f'ipfe] und ,Erde*
fiir die Kartoffeln. Kartoffeln werden auch Erdipfel genannt.

Rheinischer Sauerbraten kommt auch aus dem Rheinland. Es ist ein geschmorter
Braten mit einer Soffe aus Rosinen, Lebkuchen und Kartoffelklofen. Vor dem
Kochen legt man das Fleisch in Essig, Wein und Gewiirzen ein.

Beuschel ist ein altes Gericht aus der Bavernkiiche aus Bayern und Osterreich.
Es ist ein Ragout aus Lunge (und je nach Region auch Herz) vom Kalb mit Sahne.
Dazu gibt es Knodel.

Heringssalat isst man in Norddeutschland. Der Salat besteht aus Heringen, Roten
Beten, Gurken, Zwiebeln und Apfeln.
Dazu isst man Kartoffeln oder Brot.

8= b Hier ist etwas durcheinander geraten. Lesen Sie die Beschreibungen und die Sitze.
Welche Satze sind falsch? Kreuzen Sie an und korrigieren Sie sie.

richtig  falsch

1. Griinkohl ist ein Gericht aus der Schweiz, das vor allem mit Apfelmus O a
serviert wird.

2. Heringssalat isst man vor allem im Stiden Deutschlands. Er besteht aus Fisch, O O
Gurken und Zwiebeln.

3. Beuschel ist ein Ragout, das mit Fleisch gemacht wird. Friiher haben es die 0 a
Bauern gegessen.

4. Alplermakronen werden wie das Gericht , Himmel und Erde” mit O O

Apfelmus gegessen. Das eine kommt aus der Schweiz und das andere aus
verschiedenen Gegenden in Deutschland.

3. Auch der rheinische Sauerbraten ist eine Mischung aus siiB und sauer, O O
Er wird vor allem in Stiddeutschland gegessen.



Durstloscher

1

2

3

4

Lesen Sie die Uberschrift. Was bedeutet sie?
Was sind typische Getranke in lhrem Land? Wann trinkt man sie?
Welche Getrénke kennen Sie aus ©ACH? Sammeln Sie.

a Was fiir ein Getrank ist das? Raten Sie. Sortieren Sie die Getrinkenamen den Fotos zu.

KiBa/BaKi » Skiwasser * Fassbrause ¢ Apfelschorle * Bowle * Ovomaltine® ¢ Bionade® e
Buttermilch ¢ Malzbier ¢ AlImdudler®

* Was ist das?
* Wann trinkt man es? ( Ich glaube, KiBa oder BaKi ist )

* |st es kalt oder warm?

Ve

b Lesen Sie die Informationen und vergleichen Sie mit Ihren Hypothesen.

L. Bionade®: Limonade aus Naturprodukten, Geschmack z. B. Kriuter, Ingwer-Orange,
kalt, aus Deutschland

2. Almdudler®: Kriuterlimonade, kalt, aus Osterreich

3. Skiwasser: Mixgetriink aus Fruchtsirup und Wasser, kalt, aus Osterreich

4. Ovomaltine®: Pulver aus Kakao und Malz, das mit kalter oder heiffer Milch gemischt wird,
Schweizer Getrink

5. Buttermilch: dickfliissiges Milchgetrink, Rest der Butterherstellung, ein wenig sauer,
kalt, aus Deutschland

6. Malzbier: alkoholfreies Getrink aus Malz, fast schwarz, kalt, aus Deutschland

7. KiBa oder BaKi: Mixgetrink aus Kirsch- und Bananensaft, kalt, aus Deutschland

8. Bowle: Mixgetrink aus Saft und Mineralwasser mit Friichten, aus Deutschland,
man trinkt sie gern auf Partys

9. Fassbrause: Limonade aus Friichten und Kréutern aus dem Fass, kalt, Spezialitit aus Berlin

10. Apfelschorle: Apfelsaft mit Mineralwasser, kalt, aus Deutschland

¢ Welches Getrank méchten Sie gerne probieren? Begriinden Sie.



4 a Ordnen Sie die Fotos den Speisenamen zu.

Spanisch Brodli ¢ Rhababerreis ® Bohnen, Birnen und Speck ¢
siiBe Nudeln mit Kirschen ¢ Palatschinken

b Was denken Sie: Ist das eine Vorspeise, ein Hauptgericht, ein Nachtisch? Isst man es zum
Frihstiick, zu Mittag, zum Kaffee, zu Abend?

@== ¢ Lesen Sie die Texte, notieren Sie und kontrollieren Sie mit Ihren Hypothesen aus Aufgabe 4b.

Name | Was? | Isstman ... ‘ Wo? ‘ Besonderes?
Riabarberreis | Milchreis mit als Nachtisch, | Norddeutschland | in der Rhabarber-
RHabarber Zu Mittag saison iwm Juli

B Rhabarberreis st ein Nachisch, der aus Rhabarber und Milchreis gemacht
wird. Erst eine Schicht Milchreis, dann Rhabarber, dann wieder Milchreis etc.
Man isst ihn zur Rhabarber-Saison im Juli vor allem in Norddeutschland.,

4 3
B Palatschinken sind diinne Pfannkuchen, Blim August und September isst man im
die siiff oder herzhaft gefiillt sein konnen. Norden von Deutschland Bohnen, Birnen und
In Osterreich isst man sie auch als Haupt- Speck. Es ist ein herzhaftes Hauptgericht, zu dem
| gericht, aber ofter sif und als Nachtisch. Bohnen, Birnen, Speck und Kartoffeln gehéren.
J
r’ N 3
4 Spanisch Brodli ist eine Gebickspezialitit aus 181 Die siifien Nudeln werden mit Milch
Baden in der Schweiz. Sie besteht aus Blitterteig gekocht, dann wird Puddingpulver und
und Butter, und man isst sie zwischendurch. Alle Zucker hinzugefiigt. Serviert werden sie mit
Bicker in Baden miissen sie nach demselben Kirschen, Man isst sie im Siiden Deutsch-
Rezept backen. lands als Hauptgericht.




