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Deutsche Backwaren
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1. Was sind Backwaren?
2. Deutsche Backwaren: Kategorien und Speisen.
2.1. Brot
2.2. Kuchen
2.3. Torten
2.4. Kleingebäcke
2.5. Gebäcke
3. Konditoreien

1. Was sind Backwaren?
· Definition, Zutaten.
· Feingebäck und andere Namen.
2. Deutsche Backwaren: Kategorien und Speisen.
· Berühmte Süβspeisen und Klyschees.
· Die Wahl der Süβspeisen.
2.1. Brot
· Normale Brot
· Vollkornbrot
· Neujahrskranz
· Gebildbrot
2.2. Kuchen
· Was sind sie?
· Stolle
· Mohnkuchen
· Deutscher Käsekuchen
· Kirschenmichel
· Streuselkuchen
2.3. Torten
· Was sind sie?
· Schwarzwälder Kirschtorte
· Bienenstich
· Käse Sahne Torte
2.4. Kleingebäcke
· Was sind sie?
· Röggelchen
· Laugenbrötchen
· Brezel
2.5. Gebäcke
· Was sind sie?
· Plätzchen
· Lebkuchen
· Förtchen
· Franzbrötchen
3. Konditoreien
· Wie sind die Konditoreien in Deutschland?
· Konditoren in Deutschland
· Berühmte deutsche Konditoreien

Quellen
Wichtigste Seiten
· https://de.wikipedia.org/wiki/Feine_Backwaren
· https://de.wikipedia.org/wiki/Brot
· https://de.wikipedia.org/wiki/Kuchen
· https://de.wikipedia.org/wiki/Torte
· https://de.wikipedia.org/wiki/Backware
· https://de.wikipedia.org/wiki/Brötchen
· https://de.wikipedia.org/wiki/Kleingebäck
· https://de.wikipedia.org/wiki/Konditorei
(Viele Information über die konkreten Speisen sind aus Rezepten und anderen Seiten ausgenommen, aber es ist nun unmöglich, sie wiederherzustellen.)

Glossar
· Teig: Masse.
· Weizen: Gewönliches Korn, aus dem wir Mehl gelingen.
· Roggen: Ein anderes und dunkler Korn.
· Hefe: Zutat, die die Backware wachsen macht.
· Rosine: Eine trockene Frucht.
· (Klatsch)mohn: Eine rote Blume.
· Kirschen: Eine rote und kleine Fruchte, die paarweise wächst.
· Mürbeteig: Starker und zerbrechlicher Teig.
· Plunderteig: Milder Teig aus viele Schichte.
